Speiseplan Sis catering+
} management
Mittagsspeiseplan - KW 35 - vom 24.08.2026 bis 28.08.2026

T T S T S R R

Blumenkohlcremesuppe mit : Kottbullar_plant Ofenkartoffe_:_l i) (S HEEE MO Kaiserschmarrn Kartoffel - Gemuse - Auflauf
mit Kartoffelptree und Ofengemuse und Joghurt- : . :

Baguette RahmsoRe Krauter-Dipp mit Apfelmus mit Paprikasol3e

(30,51,A1,G,1) (30,51.A1C,6.) (30.6) (7,30,51,A1,C,G,H,I) (30,51,A1,C,G,1,J)
Quinoa-Erbsen-Frikadelle mit Gemiisekroketten mit

Bunter Gemuse Eintopf Fischragout mit Gemuse Ofengemuse, Cevapcici (Rind) mit Reis, Bulaursalat und fruchtioem
Plan B mit Vollkornbrétchen und Reis Kartoffelspalten und Joghurt- Tzatziki und Krautsalat 9 Di 9
(30,51,A1,1) (51,A1,D) Kréuter Dipp (30,51,A1,A4,C,G,H) 'pP
(30.G) (30,51,A1,1)

Buttermichdessert o ; Blattsalat mit Joghurtdressing
o (30.G) Obs! Mohrensticks (30.G)

Wunschessen: von einer Einrichtung gewdhltes Wochengericht — so ist die Mitbestimmung beim Speiseplan gewdhrleistet. - Kennzeichnung je Gericht: Allergene (Buchstaben) - Zusatzstoffe
(Zahlen) — Legende siehe Aushang - Anderungen vorbehalten

Gesund. Nachhaltig. Zuverldssig. Oko-Kontrollnummer: Oko-HB-007



